
Voorbeeldmenu



En Aperitif

Brood met boerenboter 7

Oesters Normandische Creuses 3st 12.75
(supplement Caviaar + 7.50 per oester)

Oeuf 8.50

Salade met lof, blauwe kaas, peer en walnoten 14.50

Charcuterie plank 23.50

Kaasplank 19.50

Paté Dagprijs

Tartaar van hert en mierikswortel 17.50

Schelpen van de dag Dagprijs

Terrine van eendenlever 22

Zwezerik met seizoens garnituur 22.50

Sardines Pilchardus (geconserveerd) 16.50



Plats Principaux

Steak Frites met pepersaus of ‘Beurre maître d’Hotel’ 32.50

Vis Dagprijs

Vlees Dagprijs

Vega Dagprijs

Plats d’accompagnement
Friet met mayonaise 5.50
Kropsla met croutons 7.50
Groenten van de dag 6.50

Desserts

Baba au rhum 10.50

Chocolade mousse met amarena kersen 10

Ile Flottante met karamel en honeycomb 10


